
 
 

CHÂTEAU MAUCAILLOU  
AOC Moulis-en-Médoc 

Millésime 2022 
 
 

Superficie & densité : 72 Hectares à 7000 pieds/hectare 
 
Rendement :  36 hl/ha  
 
Encépagement : 52 % Cabernet Sauvignon, 41 % Merlot, 7 % Petit Verdot 
 
Récolte : 80% mécanique avec tri embarqué puis tri manuel au chai.   
Merlot : 14 - 27 Septembre.  
Petit Verdot : 23 - 27 Septembre.  
Cabernet Sauvignon : 28 Septembre - 6 Octobre. 
 
Vinification & élevage : Vinification traditionnelle par cépage et qualité de vendanges  
puis pendant la fermentation alcoolique, des remontages quotidiens  fractionnés 
du volume de la cuve. Décuvage après dégustation en moyenne 4 semaines après 
le début de la fermentation alcoolique. Entonnage au mois de Janvier. Elevage en 
barriques de chêne français, 40% neuves, 40% 1 vin, 20% 2 vins  
 
Degré alcool : 13%/vol 
 
Particularités du millésime : L’hiver 2022 a été frais et sec. La floraison a débuté tôt en Mai 
et s’est déroulée très rapidement sous une météo clémente. L’été a été chaud et sec 
excepté quelques orages en Juin. Ces conditions ont favorisé une grande précocité du 
millésime avec des raisins riches en sucres mais des maturités phénoliques décalées. Etat 
sanitaire parfait mais avec des rendements faibles. Vinification douce sans trop d’extraction 
pour éviter une libération importante de tanins. Les vins sont riches, très aromatiques avec 
un bon milieu de bouche soutenu par une bonne fraicheur des cabernets mûrs. Très beau 
potentiel. 

 
Assemblage du millésime : 61 % de Cabernet Sauvignon, 35 % de Merlot & 4% de Petit Verdot. 
 
Commentaire de dégustation : Le Château Maucaillou 2022 se présente avec une belle couleur rubis intense, 
agrémentée de reflets violets. Au nez, il dévoile des arômes séduisants de mûres fraîches, de noix de muscade 
accompagnés de notes briochées et torréfiées. 
En bouche, l’attaque est souple, laissant place à une fraîcheur agréable qui apporte de la tension tout au long de 
la dégustation. Ce millésime 2022 se distingue par sa rondeur, sa volupté et son fruit, tout en offrant une finale 
persistante aux notes de chocolat noir et d’épices. 
C’est un vin de garde, promettant de belles évolutions avec le temps et qui saura ravir les amateurs de vins élégants 
et bien structurés. 
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Revue de presse 

 
« En Primeur » 

 
Georgina Hindle 93 (Mai 2023) 
 
Un vin fruité, mûr et charnu, mais aussi frais, qui offre un bel équilibre 
entre la puissance et la concentration. J'aime les tanins mûrs, presque 
mâchus, parce qu'il y a de la pureté et de l'expansion, un cadre large et 
une grande longueur avec de la finesse et un sens du raffinement. Il est 
clairement puissant et audacieux, mais cette expression fonctionne 
vraiment et marie très bien le fruit concentré, l'acidité élevée, les tanins 
fins et la structure. Très agréable et captivant même aujourd'hui... 
 

 
Yohan Castaing 87-89+ (Avril 2023) 

 
Le Maucaillou 2022 est un assemblage à base de cabernet avec 42% de 
merlot et 7% de petit verdot. Son bouquet présente des arômes d'épices, 
de réglisse, de cerise et de myrtille avec des notes de chêne grillé. En 
bouche, ce vin fruité est mi-corsé à corsé, charnu et bien équilibré. 
En bouche, ce vin fruité est mi-corsé à corsé, charnu et velouté, avec une 
finale légèrement austère. 
 

 
James Suckling 91-92 (Avril 2023) 
 
Rouge juteux et linéaire avec une structure tannique poussiéreuse. 
Moyennement corsé. Finale ferme. 
  

 
James Lawther 16,5 (Mai 2023) 

 
Fruits noirs avec une touche de chêne épicé. Étagé, frais et long. Fraîcheur 
piquante offrant beaucoup de portance. Tanins fins. Longueur et 
précision en finale. 
 

 
Yves Beck 89-91 (Mai 2023) 

 
Maucaillou se révèle avec la finesse qu’on lui connaît. Jamais envahissant, 
Il mise sur la fraîcheur et les nuances fruitées, complétées de surcroît par 
une touche de réglisse. Légèrement crémeux, le vin se distingue par 
l’harmonie qu’il affiche entre des tannins veloutés et une acidité 
structurante. Le 2022 a du corps et ses tannins lui offrent une bonne 
assise. Il doit encore gagner en expression aromatique au niveau du 
milieu de bouche et en finale. L’élevage, respectivement les mois à venir 
sauront s’en charger. 2027-2037 
 
 
 
 



 
Jeff Leve 89-91 (Mai 2023) 
 
Attaquant, rond, doux et fruité, avec un noyau de prunes noires, 
d'espresso, de cacao et de tabac du début à la fin. Le vin mi-corsé est 
rond, doux et prêt à être bu aux heures de grande écoute dès sa sortie. 
A boire de 2025 à 2037. 
 

 
Antonio Galloni 90-91 (Mai 2023) 
 
Le Maucaillou 2022 est profond, savoureux et très complexe. Les herbes 
séchées, le cuir, la réglisse, le tabac, l'encens et les fleurs séchées donnent 
à ce Moulis capiteux des tonnes de nuances qui complètent son fruit 
intense et résonnant. Le Maucaillou est un vin très puissant. 
 
  
Peter Moser 92 (Mai 2023) 
 
Robe rubis foncé grenat profond avec un cœur opaque et des reflets 
violets, délicate éclaircie sur le bord. Fruits de la forêt noire, notes de 
réglisse, cerises fraîches, zeste d'orange. Tendu, mûre, intégré, tannins 
fermes, minéral, chocolat noir en finale, a une certaine longueur et un 
potentiel de vieillissement certain. 
 
 
Jonathan Choukroune Chicheportiche 90-91 (Mai 2023) 
 
Le nez est torrefié/toasté, frais et offre une fine intensité ainsi qu'une 
certaine pureté. Il exprime les notes de torréfaction, de mûre fraiche et 
plus légèrement - de petits fruits rouges éclatants, associées à de petites 
touches de tabac frais, d’épices douces et à une pointe de muscade. La 
bouche est minérale, fruité et offre une jolie fraicheur, de la tension, de 
la justesse, une trame minérale, un côté étiré / tendue. Elle exprime les 
notes de mûre pulpeuse, de petits fruits noirs juteux/frqis et plus 
légèrement - de cerise rôtie associées à des touches de réglisse/zan, de 
camphre, de muscade ainsi qu'à des fines pointes d'amande toasté et à 
une pointe de grillé. De la fraîcheur. 
 

 
Bettane & Dessauve 90 (Mai 2023) 
 
Le profil propose dans ce millésime est facile et flatteur mais manque un 
peu de singularité. Il plaira cependant par sa rondeur. 
 

 
Ella Lister & Béatrice Delamotte (Mai 2023) 
 
Un bouquet chaud et vibrant de fruits noirs et de fougère, tandis que les 
épices apportent leur richesse aromatique avec des notes légèrement 
orientales. Douce et caressante, la bouche est structurée par des tanins 
veloutés, encore un peu austères. Finale mûre et dense. 


